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 Area Alberghiero-Economale e Provveditorato  
Tel. 02.4029.263  
 
Prot. n. 214/2021 UA/ea 
(da citare nella risposta) 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
Milano, 09/02/2021 
 
Spett.le ditta 
ALPI S.r.l. 

Via Cadorna, 35/37 
20032 – Cormano - Mi  
P.IVA  09530600155 
A mezzo mail e/o fax: 
commerciale@alpisrl.com 

Oggetto: Affidamento diretto per la fornitura completa di montaggio delle attrezzature necessarie e da 
installare presso le cucine/tisanerie delle Sezioni “S. Andrea” e “Piatti” del Pio Albergo Trivulzio di Milano. 
 

Facendo seguito ai precedenti amministrativi intercorsi relativamente all’oggetto e riguardo a specifici 
fabbisogni aziendali, si è ad affidarVi, come da Vs. correlative offerte n. 00062-00 del 28/01/2021 e n. 21-
00072-00 del 01/02/2021, l’affidamento per la fornitura di quanto in oggetto e più specificatamente: 

1) Per la cucina/tisaneria della Sezione “S. ANDREA” del P.A.T., di: 

-n. 1 pensile ad angolo, armadiato angolare neutro, costruzione in acciaio inox AISI 304, con una porta 
battente tamburata nella parte posteriore, con chiusura a calamita e ripiano intermedio fisso, base tamburata, 
in dotazione staffe zincate e tasselli per fissaggio a parete, curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio al fine 
di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 4PPB60H66, dim. mm. 600x600x660 al costo di €. 830,25 + iva 22%; 

-n. 1 tavolo armadiato porte battenti + alz., tavolo armadiato neutro porte, in acciaio AISI 304, altezza 850 
mm., piano superiore H 40 cm. in lamiera spessore 10/10, rinforzato in legno truciolare bilaminato idrofugo e 
chiuso anche nella parte inferiore da foglio in acciaio inox AISI 304, alzatina posteriore H 100 mm. spessore 
15 mm. con pannello di tamburamento a protezione agenti antigenici, armadiatura con porta a battente, ripiano 
intermedio rinforzato regolabile in altezza a cinque posizioni, piedini in acciaio inox 2” regolabili in altezza, 
curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio al fine di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 6TAGCA100, dim. 
mm. 400x600x850al costo di €. 583,93 + iva 22%; 

-n. 1 tavolo armadiato + porta scorrevole + pannello fisso + alz., tavolo armadiato neutro porte, in acciaio inox 
AISI 304, altezza 850 mm., piano superiore H 40 mm. in lamiera spessore 10/10, rinforzato in legno truciolare 
bilaminato idrofugo e chiuso anche nella parte inferiore da fogli in acciaio inox AISI 430, alzatina posteriore H 
100 mm. spessore 15 mm. con pannello di tamburamento a protezione agenti antigenici, armadiatura con 
porta scorrevole sul lato destro (guidate da ruote di materiale autolubrificante in profilati d’alluminio antitaglio) 
e pannello fisso a sinistra, ripiano intermedio rinforzato fisso, piedini in acciaio inox 2” regolabili in altezza, 
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curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio al fine di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 6TAPSCA140, 
dim. mm. 1400x600x850 al costo di €. 909,32 + iva 22 %; 

-n. 1 pensile aperto, pensile armadiato neutro aperto, costruzione in acciaio inox AISI 304, base tamburata, 
in dotazione staffa zincata e tasselli per fissaggio a parete, curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio al fine 
di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 4PG100H66, dim. 400x400x660 al costo di €.  209,27 + iva 22 %; 

-n. 1 frigocongelatore a doppia porta, classe energetica A+, capacità lorda totale 207 lt., netta frigo 164, 
capacità netta 41 lt., controlli interni, silenziosità 39 db, classe climatica SN-N-ST, illuminazione a led, 4 ripiani 
in vetro, 1 mensola bottiglie, 1 portauova, 1 cassettone verdura, porta reversibile con maniglia incassata 
laterale, estetica bianca, cod. 50321085, dim. mm. 350x547x1440, al costo di €. 460,00 + iva 22 %; 

-n. 1 piano cottura induzione 60 cm. vetroceramica ad induzione con WindMill design, assorbimento massimo 
regolabile da 1,5 a 7,2  kW, 4 zone cottura infinite, funzione Bridge, connessione cappa-piano Hob2Hood, 
controllo elettronico  con comandi Slider Touch, display digitale, riscaldamento rapido automatico, funzione 
potenza aggiuntiva, funzione Stop+Go, blocco impostazioni di cottura, contaminuti, programmatore fine 
cottura, spie calore residuo, sicurezza bambino, spegnimento automatico  temporizzato, sistema di 
installazione facilitata Snap In, estetica nera/cornice ribassata inox, l’ideale per gli impianti italiani, regola 
assorbimento del piano da 11,5 a 7,2 kW, zona cottura più ampia, con funzione Bridge con possibilità di unire 
le 2 zone cottura Infinite in una più ampia, cod. 50036641, dim. mm. 576x516x46, al costo di €. 580,00 + iva; 

-n. 4 porte scorrevoli per attrezzatura esistente, al costo di € 594,04+ iva 22 %. 

Per un costo parziale di spesa di € 4.166,81 più iva, comprensivo di trasporto, smontaggio e ritiro dell’usato, 
montaggio, collaudo e garanzia 

2) Per la cucina/tisaneria della Sezione “PIATTI” del P.A.T., di: 

-n. 1 pensile con porte battenti ad angolo con ripiano fisso, pensile armadiato neutro, costruzione in acciaio 
inox AISI 304 per accostamento a pensili di profondità 400 mm. altezza 660 e 1.000 mm., dotato di una porta 
battente tamburata nella parte posteriore, con chiusura a calamita e ripiano intermedio (due ripiani per H. 
1.000 mm.) regolabile in altezza, base tamburata, in dotazione staffe zincate e tasselli per fissaggio a parete, 
curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio al fine di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 4PPB60H666, dim. 
Mm. 700x700x660, al costo di €. 960,00 + iva 22 %; 

-n. 1 pensile a giorno senza ripiano, pensile armadiato neutro aperto, costruzione in acciaio inox AISI 304 
nella profondità 400 mm., nelle lunghezze da 800 a 2.000 mm. con passi di 100 mm., altezze 660 e.1.000 
mm., base tamburata, in dotazione staffa zincata e tasselli per fissaggio a parete, curati nelle finiture e dotati 
di bordi antitaglio al fine di scongiurare infortuni agli utenti, cod. 4PG100H66S, dimensioni mm. 400x400x800, 
al costo di €. 380,00 + iva 22 %; 

-n. 1 pensile porta scorrevoli, pensile armadiato neutro con porte, costruzione in acciaio inox AISI 304 nella 
profondità 400 mm., nelle larghezze da 1.000 a 2.000 mm. con passi di 100 mm., altezza 660 mm. e 1.000 
mm., armadiatura due porte scorrevoli tamburate nella parte posteriore e guidata da ruote di materiale 
autolubrificante in profilati d’alluminio antitaglio, uno superiore ed uno inferiore, ripiano intermedio (due ripiani 
per H. 1.000 mm.) regolabile in altezza, base tamburata, in dotazione staffa zincata e tasselli per fissaggio a 
parete, curati nelle finiture e dotati di bordi antitaglio, al fine di scongiurare infortuni agli utenti, codice 
4PPS120H66, dimensioni mm. 1.200x400x660, al costo di €. 450,00 + iva 22 %; 

-n. 1 piano cottura ad induzione 60 cm., vetroceramica ad induzione con WndMill design, assorbimento 
massimo regolabile da 1,5 a 7,2 kW, 4 zone cottura infinite, funzione Bridge, connessione cappa-piano 
Hob2Hood, controllo elettronico con comandi Slider Touch, display digitale, riscaldamento rapido automatico, 
funzione potenza aggiuntiva, funzione Stop+Go, blocco impostazioni di cottura, contaminuti, programmatore 
fine cottura, spie calore residuo, sicurezza bambino, spegnimento automatico temporizzato, sistema di 
installazione facilitata Snap In, estetica nera/cornice ribassata inox, l’ideale per gli impianti italiani, regola 
assorbimento del piano da 1,5 a 7,2 kW, zona cottura più ampia, con funzione Bridge con possibilità di unire 
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le 2 zone cottura infinite in una più ampia, cod. 50036641, dimensioni mm. 576x516x46, al costo di € 580,00 
+ iva 22 %. 

Per un costo parziale di € 2.370,00 + iva 22 %, comprensivo di trasporto, smontaggio e ritiro dell’usato, 
montaggio, collaudo e garanzia.  

Quanto sopra per une importo complessivo di spesa di € 6.536,81 più iva 22 %, per un conseguente importo 
complessivo di spesa di € 7.974,91 iva 22 % compresa.  

All’uopo si dà conto che il presente affidamento viene esitato secondo criteri di economicità, efficienza ed 
efficacia dell’azione amministrativa declinati attraverso attività comparativa, anche a mezzo di mercato 
elettronico, come da evidenze istruttorie in atti, coerentemente con quanto disciplinato dal vigente 
‘Regolamento per l’acquisizione di beni e servizi di importo inferiore alla soglia di rilevanza comunitaria per le 
esigenze approvvigionamenti dell’ASP IMMeS e PAT’ di cui a Determina DG/3 del 11.01.2017.  

L’efficacia del presente affidamento resta strettamente subordinata alla verifica, in fase di esecuzione della 
prima consegna, della conformità dei beni richiesti da parte del Referente del Magazzino Economato del 
P.A.T. -sito in viale Bezzi 10- 20146 Milano con orari di apertura da lunedì al giovedì dalle ore 08.30 alle ore 
12.30 e dalle ore 14.00 alle ore 15.45 ed il venerdì dalle ore 08.30 alle ore 12.30- Sig. Emanuel Alberini (int. 
tel. n. 02/40.29.602/403) di concerto con i Coordinatori delle Sezione “S. Andrea” e “Piatti” pertanto il seguito 
del contratto avverrà ad esito conforme di detta verifica. Si precisa sin d’ora che, a fronte di fornitura non 
rispondente alle caratteristiche di cui sopra, anche tenuto contro delle documentazioni di conformità CE, del 
libretto d’uso e manutenzione in lingua italiana, si procederà a formalizzare la non conformità con richiesta di 
immediato adeguamento alle stesse, pena il mancato riconoscimento dei corrispettivi dovuti. 

Resta inteso che tutti i prodotti, al pari della documentazione a corredo della fornitura, devono essere conformi 
e rispettare la vigente normativa di riferimento di natura nazionale e comunitaria.  

Il pagamento, accertata la puntuale fornitura ai sensi di Legge e Codice Civile, avverrà a 60 gg. data fattura. 

Fatturazione: Split Payment 

La legge 23 dicembre 2014 n. 190 ha introdotto lo split payment, con la conseguenziale modificazione del 
DPR n. 633/72 disciplinante l’applicazione dell’IVA, prevedendo che le Pubbliche Amministrazioni effettuino il 
pagamento delle fatture per la cessione di beni e la prestazione di servizi dei fornitori, versando l’imponibile al 
fornitore e l’IVA (ancorché regolarmente esposta in fattura) direttamente all’Erario. A tal scopo le fatture 
dovranno riportare la seguente dicitura: 

“L’IVA esposta in fattura deve essere versata all’Erario ai sensi dell’art. 17 ter DPR 633/72”. 

La norma prevede l’esclusione dello split payment per i fornitori esteri, i componenti del Collegio Sindacale 
privi di partita IVA ed i professionisti soggetti a ritenuta d’acconto. 

Dal 31.03.2015 ha decorrenza l’obbligo della fatturazione elettronica. 

Il Codice Univoco Ufficio (individuabile anche sul sito www.indicepa.gov.it) per invio delle fatture all’ASP 
IMMeS e PAT è il seguente: UF7CN6. 

La fattura dovrà essere intestata all’Azienda di Servizi alla Persona Istituti Milanesi Martinitt e Stelline e Pio 
Albergo Trivulzio (abbreviato: ASP IMMeS e PAT) – Via Marostica n. 8 – 20146 Milano – Codice Fiscale/Partita 
IVA: 04137830966, riportando dettagliatamente quantità e tipologia degli articoli. 

La fattura dovrà riportare il seguente codice: CIG ZF6306BBCB ed il seguente n. Ordine: 2021/13/CES  

Unitamente alla fattura dovrà essere allegata la documentazione attestante il versamento dei contributi 
previdenziali ed assistenziali dei dipendenti (DURC: documento unico regolarità contributiva). 

Tracciabilità dei flussi finanziari (legge 13 agosto 2010 n. 136 – conversione in legge del Decreto Legge n. 
187/2010: Legge n. 217 del 17 dicembre 2010). 

http://www.indicepa.gov.it/
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La ditta ALPI S.r.l. si obbliga al rispetto di quanto previsto dalla legge n. 136 del 13 agosto 2010 e 

ss.mm.ii. 

Annotazione di spesa     
L’onere derivante dal presente affidamento diretto pari ad € 7.974,91 (imballo, trasporto, garanzia e IVA 22% 
compresa) evidenziando che la relativa imputazione contabile viene differita alla fase di definizione ed 
approvazione del documento budget di esercizio 2021 di competenza, come da annotazione dell’Area 
Economico Finanziaria dell’ASP IMMeS e PAT contraddistinta dal CIG ZF6306BBCB. 

Tipologia dell’affidamento: Argomento 3 – Mobili e arredi  

Contratto: 2021/11/CES 

N. Ordine: 2021/13/CES 

Addetto/a al caricamento ordini in Eusis e agli atti finalizzati alla liquidazione: Sig. Luca Galia dell’Ufficio 
Economato (tel. 02/40.29.413). 

Clausola risolutiva espressa 

Le parti convengono espressamente che l’erogazione della fornitura si risolve in tutti i casi d’inadempimento 
agli obblighi di tracciabilità finanziaria, in tutti i casi in cui le transazioni vengono eseguite senza avvalersi di 
banche o della società Poste Italiane S.p.A. 

La ditta ALPI S.r.l., a pena di nullità assoluta dell’erogazione della fornitura, si assume gli obblighi di 

tracciabilità dei flussi finanziari di cui alla legge 136 del 13.08.2010. 

Ulteriori condizioni ed informazioni 

Per quanto non risulta contemplato nella lettera invito a presentare offerta e relativi allegati, si fa rinvio alle 
leggi ed ai regolamenti in vigore ed alle norme del Codice Civile, anche ai fini della disciplina applicabile nella 
fase di esecuzione del contratto (con particolare riferimento all’art. 1453 e seguenti). 

Si precisa, altresì, che i suddetti articoli dovranno essere muniti di garanzia ai sensi di legge contro ogni difetto 
di fabbricazione, con riparazione e sostituzione interamente a Vostro carico e con sostituzione gratuita di tutti 
i pezzi difettosi. 

Il Foro competente per tutte le controversie giudiziali che dovessero insorgere sarà esclusivamente quello di 
Milano.  

La presente comunicazione dovrà essere inviata all’Area Alberghiero-Economale e Provveditorato per 
accettazione, a firma del Legale Rappresentante della Società alla PEC 
ufficio.protocollo@pioalbergotrivulzio.legalmail.it, in assenza alla e-Mail 
ufficio.protocollo@pioalbergotrivulzio.it 

 

Distinti saluti. 
 
Il Direttore del Dipartimento 
Tecnico Amministrativo                                           
(Rossana Coladonato)   

Il Dirigente Responsabile 
Area Alberghiero-Economale e Provveditorato 

(Ugo Ammannati) 
 

       Firma per accettazione 
      

     ---------------------------------- 
Atto firmato digitalmente ai sensi del D.P.R. n. 445/2000, del D. Lgs. n. 82/2005 e norme collegate. 

mailto:ufficio.protocollo@pioalbergotrivulzio.legalmail.it
mailto:ufficio.protocollo@pioalbergotrivulzio.it

