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Il candidato illustri come il capo cuoco coordini la brigata nella preparazione dei piatyj del

menu, pianificando i compiti e i tempi del servizio specificando le scelte di messa in opera
del menu.
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Il capo cuoco e la gestione della sanificazione: procedure di controllo e protocolli igienici
Il candidato descriva le procedure di check-in e check-out per garantire elevati standard
igienico-sanitari e la sicurezza alimentare, sia all'inizio che alla fine di ogni turno. Si
approfondisca il ruolo del capo cuoco nella supervisione delle operazioni di pulizia e
disinfezione delle superfici, delle attrezzature e degli spazi di lavoro, nel rispetto dei

protocolli HACCP vigenti.
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Il candidato illustri come il ruolo del capo cuoco incida nell'applicazione delle nolimative di
sicurezza sulla gestione della brigata, con particolare riferimento alla prevenzione degli
infortuni e alla corretta manutenzione delle attrezzature durante lo svolgimento delle

attivita lavorative.




